@ﬁmmér Gensfeni: 30.06.

1.Gang: Gurkensalat* mit Joghurt* und Dill*
2.Gang: Seezungenrogen-Mojo auf marinierten Kartoffeln*

Schinken vom Langeooger Reh (exkiusiv im Seekrug) Mit eingelegtem Gemuse™

3. Gang: Rote Ribensuppe* mit Sauerrahm™ (2,14)

CremeSUppe vom Inselreh (exkiusiv im Seekrug) (,2,14)

4. Gang: Wahlen Sie Ihr Hauptgericht — Heute :

Haxenragout vom Langeooger Rind (exiusiv im Seekrug) Ment | €42
Paprikagemuse* / Stampfkartoffeln* (2,14) Hauptgericht solo 22
Sauerbraten vom Langeooger Rind  (exkiusiv im Seekrug) MenU Il € 48
Sanddorn-HonigsoBe* / 2erlei Riben* / Apfelspalten™ / Knddelrolle™ (1,2,3,14) Hauptgericht solo 28
ROSA GEBRATENES ROASTBEEF VOM INSELRIND (ac) Menu Il € 50
eingelegte GemuUse™ / Bratkartoffeln* / RemouladensoBe* Hauptgericht solo 30
Fischteller ,Seekrug’ — 3 fangfrische Fische Menu IV € 48
SherrysoBe* / Kleikartoffeln* / bunte Gemuse* (2,14 Hauptgericht solo 28

Gebratene Scharben (eine Plattfischspezialitat) (Fischereigenossenschaft Neuharlingersiel) MenU V € 47

Fenchel* / Frahlingszwiebel* / Paprika* / Kleikartoffeln* (2) Hauptgericht solo 27
Schollenfilet — auf der Haut gebraten Menu V € 46
Porree* und Gurken* in WeiBweinrahm* / Reis* (2) (Fischereigenossenschaft Neuharlingersiel) Hauptgericht
solo 26

Junge rote Rubchen* in Zitronenbutter geschmort (2,14) Menu VII € 37
Apfelspalten* / Stampfkartoffeln* Hauptgericht solo 17

5. Gang: Zum Nachtisch
Joghurt-Musli-Eis*

Die besten friesischen Kase*

Gereifter Cream Sherry ,GC' (3cl) (aus dem Botschafter-Keller — auch zum Mitnehmen )

| Salat, Vorspeisen, Suppe und Dessert & la carte jeweils €6 |

(auch ein veganes Mentu ist moglich, bitte wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter)
TIEPPFEHLER SIND ABSICHT —WER SIE FINDET DARF SIE BEHALTEN
Alle Zutaten mit * aus kontrolliert biologischem Anbau DE-OKO-006 p Slow Food Arche Passagier
Die Allergenliste mit Erklarung der Nummern erhalten Sie beim Serviceteam



