Ragout vom Langeooger Reh - 430¢g

Rehragout in Holundersosse - so schmeckt Langeoog (53% Reh)

Zum Produkt
Nahrwerte

Zusatzliche Informationen

Rehfleisch53% , Zwiebeln20%, RehsoRel6%

(hergestellt mit Sellerie*,Zwiebeln*, Lauch*, Karotte*)

Holunder7%, Honigl%, Sonneblumendl 1%, Rotwein 1%, Maisstarke
Gewdlrze: Rosmarin*, Lorbeer*, Wacholder*, Nelke*, Pfeffer*, Piment*, Salz1%
Allergene: Sellerie

alle Zutaten mit* aus kontrolliert biologischem Anbau DE-OKO-06
Eu/NichtEu-Landwirtschaft

Seekrug - die Langeooger Genussmanufaktur
IdNr.: 7122108318

USt-IdNr.: DE 190 350 676

Finanzamt: Wittmund
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https://seekrug.hepta.io/detail/f18906b43d0f4d96a6e2344cacf3447d

Nahrwerte

Zusatzliche Informationen

Rehfleisch53% , Zwiebeln20%, RehsoRel6% (hergestellt mit Sellerie*,Zwiebeln*, Lauch*, Karotte*)
Holunder7%, Honigl%, Sonneblumendl 1%, Rotwein 1%, Maisstarke

Gewdulrze: Rosmarin*, Lorbeer*, Wacholder*, Nelke*, Pfeffer*, Piment*, Salz1%

alle Zutaten mit* aus kontrolliert biologischem Anbau DE-OKO-06

Eu/NichtEu-Landwirtschaft

Seekrug - die Langeooger Genussmanufaktur
IdNr.: 7122108318

USt-1dNr.: DE 190 350 676

Finanzamt: Wittmund

Seite 2



