Braten vom Salzwiesenkalb - 230g

130g feinster Kalbsbraten in einer leckeren Sherrysosse (100g)

Die Salzwiesenkalber durfen als einzige Herde auf den Salzwiesen des Deichvorlandes weiden. Dieses verbriefte
Recht hat Familie Behrends aus seit Ende des 18 Jahrhunderts! Ein ganz besonderes "Ostfriesenvieh"! Nicht von der
Insel, aber Weide mit Inselblick ;)

Zum Produkt
Nahrwerte

Zusatzliche Informationen

Kalbfleisch 130g /SoRe 100g

(hergestellt mit Fleischbrihe, Bratensaft, Rotwein* Sellerie* Zwiebeln* Tomatenmark* Karotte* Porree* Maisstarke*)
Sonnenblumendl*, Sherry/ Gewdlrze: Lorbeer*, Wacholder*, Nelke*, Piment*, Pfeffer*, Knoblauch*, Salz

alle Zutaten mit* aus kontrolliert biologischem Anbau DE-OKO-006

Eu/NichtEu-Landwirtschaft

Seekrug - die Langeooger Genussmanufaktur
IdNr.: 7122108318

USt-IdNr.: DE 190 350 676

Finanzamt: Wittmund
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https://adrianenhof.de/portfolio/feines-salzwiesenkalb/
https://seekrug.hepta.io/detail/6be7327c521d4df48fe78cc1169fc8e8

